Tsute LEquipe du Restaurant
Y e Saint Jean

edl hewrende de voud accneillin

Toudes nos viandes sont dorigine rangaise.

Les plats « Fait Maison » sont élaborés a partir de produits bruts.

7aml%fd/w'ﬂ propolés
HORAIRES DE SERVICE

12 Heures — 14 Heures & 19 Heures — 21 Heures

du 1¢ /09 au 30/04 :
Fin de service 2 Heure plus to6t.

HORAIRES DE FERMETURE DU RESTAURANT
15 Heures & 22 Heures 30

du 1er /09 au 30/04 : Fermeture 2 Heure plus to6t.
gﬂffeémiem/mm%, efmc@cla%ﬂaeﬂce

& 0555639000 = 0555637727

www. hotel-restaurant-alaportesaintjean.com
www. hotelrestaurantalaportesaintjean.com
>4 alaportesaintjean@orange.fr
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A LA PORTE SAINT JEAN - SAS au capital de 1000 €
SIRET 52183143800010 - NAF 5510Z - TVA FR74521831438




Les Dormudes

<3

La Plancha de [ilet de beeu) Limsnsin sn Charslais
et son jondu Creusois
Grites, Salade
<3
Dedsent maison an choir
<> (3

26. 90€

Vlande bovine ori igine France.
Toutes nos viandes peuvent étre vies nature.

Le ”,—7@446% Crendaid
Dnites, Salade
ORI S
%Mcﬁﬂf@m cwca%e
X3
16.50 €

Sauf Soirs, Week-ends et Jours fériés



« Menu Délente »

38.90 €
<3

Dnicassée de cuisses de grensnilles persillées
o

ﬂaéléecﬁeg@mf/@wd%ew&m
<3

Dilets de rougets gritlés, épices des Jles
ou

<3
Garnitmre de légumes assontis
<3

Alssielle de 3 romages affinés
el mesclun de salades

€77/
Alusielte de mignardises

an Deddert maiton an choir

<3

Viande bovine origine France.
Toutes nos viandes peuvent étre servies nature.

FORMULE Entrée OU Plat+ Fromage OU Dessert 28.90 €




« .Z) e 0&%@76 gZ@/.Z@ »

24.50 €
<3

Salade Vénitienne
/f@m&mm, lomaled, mc«%a/z@l/@, WW@ZWCZW, /

o
Salade mirts de gésions ot do foics de volaille confits

<3

Papitlote de saumon, cuvwy et lait de coco
)
)

Picce du Boucher grillée, an poivre de Madagascar
(Been| Limoutin ou Charolais)
T3
Garnitwre de légumes assontis

<3
Ausielle de romages
€77/
Deddent maiton awn choir

O3

Viande bovine origine France.
Toutes nos viandes peuvent étre servies nature.



« L gM/em »
16.90 €

Soirs, Week-end's et Jours féries : 19.90 €
<3

Salade Maraichéne
(Jambon, lomatos, wnf fromage, ...

ou
L Cnbrée du jour
<3
f@ﬂ@d@efewfmwmm @/L@@W@‘Z@WM@
/sz@wmqmje/

feMMe du jour
<3

Dnomage
MBMJMW ou @@/é
X< 3

Viande bovine origine France
Toutes nos viandes peuvent étre servies nature.

FORMULE Entrée OU Plat+ Fromage OU Dessert 13.90 €
Sauf Soirs, Week-ends et Jours fériés ‘

« M et &’@a/maée »
9.90 €

Jusqu’a 10 ans.

<3
fe/m&mm
oun L’ &c@/apedem[@llealameme

<3
Garnitwie de légumes assontis
ORI €S
Dedsent maiton an choir
<3
7 Soda on 1 Ean minérale (25¢1)

O3
Une hoisson chaude ou froide est offerte poun los Rekés do moins de brois ans |
O3




A le Carte ...

- Plancha de charculeries & partager poun Lapériti) (pounr 2 perdonnes) 13.50 €
s ot ot s do slad 15.00€
- Salade gourmande au jambsn o, buichelta, tapenade, . .. 16.00 €
- Asielte uégélarienne de crudité ot |rites 16.00 €
- Enrée du jouwr ou Plat du jour garni 12.50 €
- Dilsgie de saumon, gambas ot Saint Jacques 26.50 €
- Gilet de dawrade juste grillé, ¢ Lhuile dolive 26.50 €
- Gaun filet de Limontin on Charslais a la plancha, rites, salade 23.90 €
- Jowmedos de filet de beeu| Limonsin ou Charslais, créme de morilles 39.00 €
- Confit de canard anx chitaignes 18.50 €
- Aliguitletles de canard aux griottes 19.90 €
-haditionnel fondu Creutsis.  au jambon cw et bacon, (rites et salade 20.50 €
- Hambwrgen classigue | [ites, salade 12.00 €
- Hambuwrger Saint flean an canard | ites ef salade 16.50 €
- Big Crogue Mensiewr , frites, salade 12.00 €
- Asietle de [rites ou de pommes rites ¢ Lancienne  suivant disponibilite 5.90 €
- hois romages an choir ot mesclun de salades 6.90 €
- Coupe deur boules de glaces 6.50 €
- Dessent maiton aun choir 7.90€
- Café ou Thé Gomrmand 9.90 €
- Coupee glacde 9.90€
Tutts rutts, Poine Belle Hélene, Colonel
Toudes nos wiandes ot poissons sont gamis

Autres spécialités (comme ris de veau, foie gras ...) ou menus personnalisés, sur commande...

Merci de nous consulter ...

+++ Viande bovine origine France ¢+




